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CRON | CA GASTRONOM|CA rezos pero con una decoracion

que hace que todo espacio sea es-
pecialmente acogedor, con la coci-
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El cocinero ha dado vida a una
carta de corte clasico y ejecucion
precisa, con una cocina de la que
salen platos que rebosan sencillez
y sabiduria culinaria, fraguados a
fuego lento y con algunos fondos
laboriosos dificiles de disfrutar
hoy en dia. Una coquinaria hones-
ta que seduce con propuestas co-
mo una sencilla pero deliciosa
ventresca de atin en aceite, con
unos carnosos pimientos rojos
asados, acompanados de una mez-
cla de lechugas con una liviana vi-
nagreta de ajos fritos; un destaca-
do carpaccio de lubina cortado a
mano; un soberbio arroz caldoso
con conejo de monte y setas, re-
pleto de sabor y gustosidad; o
unas interesantes patatas a la im-
€l cocinero Gabi Garcia, en la sala de su recoleto restaurante vallisoletano. / .M. LOSTAU portancia de tamano maxi con ro-
daballo frito. Tentaciones que de-
notan un buen dominio de los fo-

RESTAURANTE GABI GARCIA (VALLADOLID) gones.

Entre los principales, su baca-

lao a la plancha con salmorejo y
GUSTOSA COCINA ILUSTRADA o
tino deja un buen sabor de boca,

aunque le penaliza la excesiva
coccion del gadido, mientras que

RODRIGO PADILLA - su lomo bajo de vaca rebosa mine-
Dir: C/ Vereda, 2. VALORACION / ralidad y sabor.
na nueva tentacion cu- 47008 Valladolid Sencillo capitulo goloso (rica
linaria en Valladolid Tel: 983 236 575 Cocina: Notable naranja flambeada al ron), muy
que llega de la mano Capacidad: 24 personas  Servicio: Notable buen servicio y carta de vinos de-
del experimentado cocinero Gabi Precio medio: 40 € Bodega: Regular masiado ajustada, el tnico pero de
Garcia, que ha montado en uno de Cierre: Domingos Decoracion: Notable un concepto de gastronomia sen-
los barrios del sur de la ciudad un noche Barios: Notable cillo, gustoso y muy honesto, don-
recoleto restaurante en un local Jefe cocina: Gabi Garcia  PUNTOS: 84 sobre 100 de manda el producto.

que se presenta desnudo de ade- rodrigo.padilla@outlook.es




